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NEW

waterproof
IPX7

waterproof
IPX7

Volume : 6 litres
Puissance : 500 W (230 V ~)
Poids : 3,6 kg
Extérieur (H/L/P) : 23 x 29 x 37,5 cm
Intérieur (H/L/P) : 11 x 20 x 28,5 cm 
Corps : Inox / Noir
Conditionnement/palette : 2/32
Article N° : 05.04.00

• Boîtier en acier inoxydable
• Récipient intérieur antiadhésif amovible
• Utilisation variée: 

- Cuiseur sous vide  
- Cuisson à basse température  
- Faire bouillir  
- Réchauffer  
- Garder au chaud

• Permet une cuisson au degré près  
(1° C d’écart maximum) 

• Minuterie
• Réglage de la température électronique 

précise

Cuiseur Sous-Vide

Pot amovibleMinuterie 
max.

VolumeTempérature 
réglable

•  Imperméable selon IPX 7
• Commande intuitive par rotacteur
• Réchauffe 20 litres en 45 min à 56° C: 

écart maximum de 0,5° C
• Circulation de l'eau : 12 l/min
• Affichage à cristaux liquides pour:  

- Température actuelle 
- Minuterie (jusqu’à 99 h)

• Réglage de la température électronique 
précise jusqu’à 90° C

• Utilisation mobile, économisant l'espace 
et maniable

• Utilisation variable dans les récipients à 
partir d'une profondeur de 15 cm

Cuiseur Sous-Vide

Command 
électr.

Usage mobileTempérature 
réglable

Circulation 
d‘eau

Puissance : 800 W (230 V ~)
Poids : 1,5 kg
Dimensions (H/L/P) : 37,5 x 8 x 10,5 cm
Corps : Inox / Noir
Conditionnement/palette : 2/168
Article N° : 05.15.00

Command 
électr.

Usage mobileTempérature 
réglable

Circulation 
d‘eau

Cuiseur Sous-Vide SV avec  
fonction WIFI additionnelle

Cuiseur Sous-Vide SV 80
avec fonction WIFI
Article N°: 05.18.00

•  Imperméable selon IPX 7
•  Réchauffe 20 litres en 45 min à 56° C: 
• Écart maximum de 0,1° C
•  Circulation de l'eau : 12 l/min
•  Affichage à cristaux liquides pour:  

- Température actuelle 
- Minuterie (jusqu’à 99 h)

•  Réglage de la température électronique 
précise jusqu’à 90° C

•  Utilisation mobile, économisant  
l'espace et maniable

•  Utilisation variable dans les récipients  
à partir d'une profondeur de 15 cm

•  Saveur caractéristique, conserve au 
mieux vitamines et substances minérales

• En option: 
- Steba Machine à vide d‘air 
- Steba rouleau et sacs de films

Cuiseur Sous-Vide

Puissance : 800 W (230 V ~)
Poids : 1,6 kg
Dimensions (H/L/P) : 39 x 7,5 x 11,5 cm
Corps : Inox / Anthracite
Conditionnement/palette : 2/144

Cuiseur Sous-Vide 
SV 75
Article N°: 05.17.00

SV 1 PRECISE

SV 100 
PROFESSIONAL

SV 50

SV 75 / SV 80

!



FRFR2018/19



2  _  3 Inhaltsverzeichnis�Contents Sommaire Inhoud�¬É¿ÀËÁ»ÈÃÀ�¬Õ¿ÕËÁ»ÈÃÀ�Inhaltsverzeichnis Contents Sommaire Inhoud�¬É¿ÀËÁ»ÈÃÀ�¬Õ¿ÕËÁ»ÈÃÀ�Inhaltsverzeichnis Contents Sommaire Inhoud�¬É¿ÀËÁ»ÈÃÀ�¬Õ¿ÕËÁ»ÈÃÀ�Inhaltsverzeichnis

Haus & Garten Test

Im Test: Slowjuicer
Ausgabe 4/2017 · www.hausgartentest.de

Bietet komfortable Handhabung
und erbringt hohe Satausbeute

TESTURTEIL

Steba
E 400

sehr gut
Endnote 1,4

Haus & Garten Test

Im Test: Brotbackautomaten
Ausgabe 4/2017 · www.hausgartentest.de

Hervorragende Krume und
bestes Bedienkonzept

TESTURTEIL

Steba
BM 1

gut
Endnote 2,1

Plus d'informations sur notre gamme de produits et nos produits peuvent être trouvés sur 
www.steba.com.

Steba - toujours  
le meilleur choix!
Produits d’excellence de qualité supérieure.
Découvrez notre gagnant du test et des 
nombreux d’autres produits Steba testé très 
bien et tous les nouveautés de cette saison!
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STEBA Elektrogeräte GmbH & Co. KG
Pointstraße 2
96129 Strullendorf
Germany

Tel. : 0049 (0) 9543 449 - 17
Tel. : 0049 (0) 9543 449 - 18
Fax : 0049 (0) 9543 449 - 19

elektro@steba.com
www.steba.com


